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Kadar Rotarijec o čem razmišlja, ali naj to naredi ali ne, 
se mora vselej vprašati:

1.	 Ali je prav?
2.	 Ali je pošteno do vseh vpletenih?
3.	 Ali bo krepilo prijateljstvo in pripravljenost 

na nesebično delovanje?
4.	 Ali bo koristilo vsem udeleženim?

1. Udeleženci salamijade
Ocenjevanja salam na prireditvi »Tradicionalna rotarijska 
salamijada« se lahko udeležijo osebe, ki:

-	 So člani Rotary International in hkrati amaterski izdelovalci 
klobas in salam za lastne potrebe;

-	 So povabljeni na prireditev;
-	 Do napovedanega roka pričetka ocenjevanja predložijo 

predstavnikom prireditelja izdelke za ocenitev v količini in 
po pogojih iz drugega (2.) člena tega pravilnika;

-	 Pisno podajo izjavo, da s svojo rotarijsko častjo jamčijo, da 
izdelek za ocenitev ni bil proizveden v mesno predelovalnem 
obratu z uporabo sredstev umetne klime ali drugih sodobnih 
sredstev, ki niso v skladu s tradicijami domače predelave;

-	 So predloženi izdelek proizvedli v obdobju šestih (6) 
mesecev pred prireditvijo;

-	 So plačali dobrodelni prispevek v višini 20,00 € na osebo. 
Udeleženec lahko prijavi na tekmovanje več vrst različnih 
izdelkov.

Rok za prijavo je 1 teden pred tekmovanjem oziroma najkasneje 
1 uro pred pričetkom tekmovanja. 

2. Izdelki in razvrš~anje izdelkov
Na oceno se sprejmejo suho mesnati izdelki – salame in 
salamini, izdelani iz rdečega mesa, ki so dozoreli v postopku 
sušenja v dimu in/ali naravni klimi do stopnje, da je možno 
uživanje brez predhodne termične obdelave kuhanja ali 
pečenja.

Udeleženec mora za oceno posameznega primerka dostaviti 
najmanj 2 izdelka v skupni minimalni dolžini 50 cm »od špage do 
špage«. Izdelki morajo biti celi »nerezani – od špage do špage«.

Izdelek, s katerimi udeleženec tekmuje, ima lahko v sredini 
premer od 1 - 10 cm. 
Izdelki na tekmovanju so razvrščeni v štiri kategorije:

-	 kategorija I – zračno sušeni izdelki iz svinjskega mesa;
-	 kategorija II – dimljeni izdelki iz svinjskega mesa;
-	 kategorija III – zračno sušeni, izdelani iz mesa divjadi, 

svinjskega mesa, govejega mesa ali bilokaterega rdečega 
mesa mešani v poljubnem razmerju.
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-	 kategorija IV – dimljeni, izdelani iz mesa divjadi, svinjskega 
mesa, govejega mesa ali bilokaterega rdečega mesa mešani v 
poljubnem razmerju.

Udeleženec ob prihodu izpolni prijavni list, kjer mora 
zabeležiti podatke v katero kategorijo spada njegov izdelek. 
Za ocenjevanje izdelkov v posamezni kategoriji morajo biti 
prijavljenih najmanj 5 izdelkov iste kategorije.

3. Ozna~evanje izdelkov
Izdelke za ocenjevanje sprejema zadolžena oseba v prostoru, 
kjer poteka ocenjevanje. Udeleženec tekmovanja odda najmanj 
dva kosa celega, nenačetega izdelka (»od špage do špage«). 
Izdelek ne sme imeti oznak, ki bi omogočale identifikacijo 
lastnika. Ob prevzemu zadolžena oseba vloži izdelke v 
neprozorno papirno vrečko, na katero zapiše zaporedno 
številko izdelka in kategorijo izdelka. Na osnovi prijavnega 
lista s podatki tekmovalca in izdelka le ta vpiše na seznam 
udeležencev.

4. Ocenjevanje izdelkov
Izdelke ocenjuje komisija izbrana s strani prireditelja. Komisija 
je sestavljena iz članov slovenskih rotary klubov in drugih 
strokovnjakov s tega področja.

Ocenjevalna komisija je sestavljena iz vodje komisije in šestih 
članov komisije.
Nihče od ocenjevalcev ne sme biti hkrati tudi tekmovalec.

Oseba za pripravo vzorcev za ocenjevanje, pripravi vzorec za 
ocenjevanje. 

Prične se z razdeljevanjem vzorcev ocenjevalni komisiji. Vsak 
vzorec se ponudi na svojem krožniku s priloženo oznako 
izdelka. Vsak ocenjevalec dobi od vsakega vzorca 2 kolobarja 
odrezane salame.

Člani komisije vpisujejo ocene za posamezni vzorec v prejete 
ocenjevalne liste. Po končanem ocenjevanju izdelka se 
ocenjevalni listi predajo osebi za obdelavo podatkov. 

4.1 Pravila ocenjevanja izdelka

Komisija oceni izdelke po kriterijih iz 5. točke tega pravilnika, 
in sicer z oceno od 1 do 5 za vsakega od kriterijev z možnostjo 
½ ocene (npr. 3½ ali 3,5).

Pri seštevanju ocene izdelka se skupna najvišja in najnižja ocena 
briše, ter se upošteva seštevek petih (5) skupnih ocen.

4.2 Dodatno ocenjevanje: 

V primeru, da dosežeta dva izdelka iste kategorije isto število 
točk, se upošteva kot boljši tisti, kateri je dosegel večje skupno 
število točk vseh sedem (7) ocenjevalcev.
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5. Kriteriji za strokovno oceno

5.1 Zunanji izgled

Ocenjevalec pri ocenjevanju upošteva:
-	 obliko izdelka;
-	 barvo izdelka;
-	 vsebnost žlahtnih in nežlahtnih plesni, kristalov;
-	 prileganje in lastnosti ovoja.

5.2 Prerez izdelka

Ocenjevalec pri ocenjevanju upošteva:
-	 strukturo mesne mase (razmerje meso:slanina in 

razporejenost slednje);
-	 kompaktnost mesne mase na prerezu;
-	 barvo na prerezu;
-	 stopnjo osušenosti.

5.3 Vonj

Ocenjevalec pri ocenjevanju upošteva:
-	 izrazitost značilnega vonja pripadajočega salamam;
-	 prisotnost salamam nelastnih vonjav;
-	 žaltavost;
-	 prezačinjenost;
-	 iprimernost razpoznavnosti posameznih vonjav.

5.4 Okus

Ocenjevalec pri ocenjevanju upošteva:
-	 izrazitost značilnega vonja pripadajočega salamam;
-	 prisotnost salamam neznačilnih okusov;
-	 stopnjo harmonije med elementi, ki tvorijo aromo in okus;
-	 rigidnost oz. trdnost pri žvečenju/topljivost v ustih.

6. Objava rezultatov in nagrade

6.1 Objava rezultatov

Po zaključenem ocenjevanju se izdelki razvrstijo po doseženih 
mestih v posamezni kategoriji in nato komisija razglasi rezultat 
tekmovanja za vsako kategorijo posebej.

6.2 Nagrade

Prireditelj podeli nagrade v kategorijah I do IV za:
-	 1. do 5. mesto v vsaki kategoriji;
-	 najbolje ocenjeno zračno sušeno salamo;
-	 najbolje ocenjeno dimljeno sušeno salamo;

Rotary klub Ajdovščina 
Organizacijski odbor


